(Jucveds

Porto Colheita 1996

Vinho da nossa principal propriedade, Quinta Vale d’Agodinho, tendo

1

envelhecido em cascos de carvalho durante 13 anos. ucveds
COLHEITA

Vinificagao

Uvas totalmente desengacgadas, fermentagao lenta com controlo de

temperatura até 28°C. Nao foi submetido a qualquer tipo de filtragcao.

Castas
Touriga Franca (35%), Tinta Roriz (20%), Touriga Nacional (15%), Tinta
Barroca (10%), Tinto Céo (8%), Outras (12%).

Engarrafamento
Foram engarrafadas 2.200 garrafas em Maio de 2010 de um lote 14.000
litros. O restante continuara em envelhecer em carvalho, estando previsto

novo engarrafamento parcial para dentro de 5 anos.

Outras Informagoes

Endlogo: Claudia Quevedo

Alcool 19,5%

Acidez volatil 0.46 (g/l. 4cido tartarico)
Acidez total 4,50 (g/I. acido tartarico)
pH 3,55

Grau Baumé 4.4

Acucares redutores 114 g/litro

Valor cal6rico 162 Kcal/100 ml
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